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ich gehe sehr gerne auf den Wochenmarkt in Coburg. 
Nicht nur, weil ich dort viele gesunde, leckere, regionale 
und frische Produkte aus der Region finde, sondern vor 
allem, weil ich dort viele Menschen treffe. Man kennt 
sich, man unterhält sich, man diskutiert, man lacht, es 
ist wunderbar. Der Wochenmarkt gehört für mich zu 
Coburg genauso wie die Veste oder das Sambafestival.

Rolf Beyersdorf 
Veranstalter Sambafestival

 
Der Wochenmarkt findet immer mittwochs und 
samstags statt, der Gemüsemarkt immer diens-
tags und freitags – jeweils von 8 bis 13 Uhr auf dem 
Coburger Marktplatz. 
 
Während des Sambafestivals entfällt der Wochen-
markt. Während des Klößmarkts ziehen 
Wochenmarkt und Gemüsemarkt in 
die Spitalgasse um.

   10. – 12. Juli 2026 
 �Coburg tanzt

   Sambafestival

   27. – 30. August 
 Coburg voller Stars 

   Open-Air-Sommer

   19. September 
 Coburg italienisch  

   Viva la Strada   

   31. Juli – 09. August 2026 
 �Coburg feiert

   Vogelschießen

   10. & 11. September 
 Coburg lecker  

   Zwiebelmarkt   

   16. – 20. Juli 2026 
 �Coburg schlemmt

   Schlossplatzfest

   03. – 06. September 
 Coburg traditionell 

   Klößmarkt  

Aperi
tif

WANN WAS WO IN DIESEM JAHR?

Hallo liebe Leserinnen und Leser, 

Die Knollenmacher 
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Frisch auf den Markt



Wer seit Mai über den Coburger 
Wochenmarkt schlendert, kommt an 
einem Stand kaum vorbei: Die Feine 
Konditorei verführt mit farbenfrohen 
Törtchen, feinem Gebäck und süßen 
Kunstwerken, die fast zu schön zum 
Essen sind – fast. Hinter dem neuen 
Marktstand stehen Paula und Johan-
nes, zwei junge Konditormeister, die 
sich Anfang 2026 ihren Traum von 
der eigenen Konditorei erfüllt 
haben. In ihrer Backstube 
in Hildburghausen ent-
stehen aus hochwertigen 
Zutaten mit viel Finger-
spitzengefühl kleine 

Meisterwerke. Nach ihrer Ausbildung 
sammelten beide Erfahrungen im 
Kaffeehaus Röntgen in Kühlungsborn, 
es folgten die Meisterausbildungen 
in Rostock und Berlin, bevor sie mit 
frischen Ideen in die Heimat zurück-
kehrten. Neben ihren Köstlichkeiten 
fertigen sie individuelle Torten für 
Hochzeiten, Geburtstage oder Jubilä-
en – jedes Stück ein Unikat und ein 

Genuss. Am besten vorbeischauen, 
Paula und Johannes persönlich 

kennenlernen und sich von 
ihren stilvollen Leckereien 
verführen lassen.

Zuwachs
Verführerisch

FEINE KONDITOREI

Feine Konditorei
Paula Markert & Johannes Eckleben
Kirchwiesen 3 
98646 Hildburghausen
Telefon: 0155 65289959
E-Mail: info@feine-konditorei.de
www.feine-konditorei.de

Jetzt
neu auf dem

Wochen- 
markt .



Geheim
tip

p
Mehr Händler, mehr Angebot

DER GEMÜSEMARKT WÄCHST
Der Coburger Marktplatz hat an vier 
Tagen in der Woche frische Argumente 
für einen Besuch. Mittwochs und vor 
allem samstags lockt der große Wo-
chenmarkt mit seiner beeindrucken-
den Vielfalt. Dienstags und besonders 
freitags ergänzt der Gemüsemarkt 
das Angebot – und hat sich in den ver-
gangenen Jahren Schritt für Schritt zu 
einem echten Geheimtipp entwickelt. 
Der Dienstag ist ideal für den schnel-
len Einkauf zwischendurch: Frisches 
Obst und Gemüse aus der Region, Bio-
Backwaren und Käse decken alles ab, 
was täglich auf den Tisch gehört. Wer 
freitags kommt, darf sich über 
noch mehr Auswahl freuen.

Der
Geheim- 

tipp ...



Neben regionalem Obst und Gemüse 
warten Käse, Fisch, Gewürze, Bio-Back-
waren und feine Spezialitäten auf die 
Besucherinnen und Besucher. Viele 
Produkte stammen direkt von den 
Erzeugern oder aus handwerklicher 
Herstellung – frisch, regional und mit 
viel Sorgfalt produziert. Der Wochen-
markt am Mittwoch und Samstag 
bleibt das Herzstück des Coburger 
Marktlebens. Der Gemüse-
markt ergänzt dieses 
Angebot auf ideale 
Weise und bietet 
vor allem freitags 
die entspannte 
Gelegenheit, sich 
in aller Ruhe mit hochwer-
tigen Lebensmitteln für das 
Wochenende einzudecken. 

... für den 
Wochen- 
einkauf!

Natürlich auf dem schönen Coburger Marktplatz !

Gemüsemarkt: Dienstag und Freitag 8.00 bis 13.00 Uhr 
Wochenmarkt: Mittwoch und Samstag von 8.00 bis 13.00 Uhr



Wer samstags über den Coburger Wochenmarkt schlendert, hat sie vielleicht 
schon entdeckt: Lilly Renner. Mit einem freundlichen Lächeln und viel Freude 
am Umgang mit den Kunden gehört die 15-Jährige zu den jüngsten Verkäuferin-
nen des Marktes. Dass ihr das Verkaufen leichtfällt, überrascht kaum – schließ-
lich steht sie am Gärtnerstand ihres Großvaters Otmar Renner, der seit vielen 
Jahren zum Wochenmarkt gehört. Zwischen Blumen, Kräutern und Pflanzen 
fühlt sich Lilly längst zuhause. Unter der Woche besucht sie die Staatliche Real-
schule Coburg I, doch samstags tauscht sie den freien Morgen gerne gegen den 
Markt ein. „Mein Opa und meine Mutter hatten die Idee – und schon nach kurzer 
Zeit wusste ich, dass mir die Arbeit richtig Spaß macht“, erzählt sie. Besonders 
schätzt sie die herzliche Atmosphäre auf dem Markt und die Unterstützung 
der anderen Händler. Wenn sie nicht auf dem Wochenmarkt steht, backt oder 
liest sie gerne oder ist mit ihrer Hündin Lucy unterwegs. Mit ihrer Offenheit und 
Begeisterung zeigt Lilly, dass der Coburger Wochenmarkt auch für die nächste 
Generation beste Zukunftsaussichten hat.

Talen
t

Junges Verkaufstalent	

LILLY IST DER RENNER

Steckbrief:
Name: Lilly Renner

Alter: 15

Beruf: Schülerin

Hobbies: Backen, 

Lesen, Spaziergänge 

mit Hund

Leidenschaft: 

Markthändlerin



Die beliebten Coburger Gastrospazier-
gänge gehen 2026 in eine neue Runde. 
Die Stadtmacher laden Genießerinnen 
und Genießer dazu ein, ausgewählte 
Restaurants, Bars und besondere 
Orte auf abwechslungsreiche Weise 
kennenzulernen. Den Auftakt macht am 
30. Juli die Tour „200 Jahre Sachsen-
Coburg und Gotha“, die Geschichte und 
regionale Genusskultur miteinander 
verbindet. Es folgen „Sip & Süden“ am 
20. August mit mediterranem Flair, 
„Gold & Genuss“ am 24. September 

mit herbstlichen Geschmackserlebnissen sowie „Hopfen & Happen“ am 22. 
Oktober mit fränkischen Spezialitäten und Oktoberfest-Atmosphäre. Die Tickets 
kosten 59 Euro – jetzt im Büro der Stadtmacher in der Mauer 12b. Zudem telefo-
nische Reservierung möglich. www.coburg.de/spaziergaenge

Bereits zum dritten Mal verwandeln sich 
in diesem Jahr im September Herrn-
gasse, Steingasse und Markt in eine 
mediterrane Flaniermeile. Gemeinsam 
mit den ansässigen Händlern und Gast-
ronomen sowie der Aktionsgemeinschaft 
Zentrum Coburg e. V. veranstalten die 
Stadtmacher das beliebte Straßenfest 
„Viva la Strada“: Italienisches Le-
bensgefühl mitten in der Coburger 
Innenstadt. Kulinarische Spezialitäten, 
mediterrane Getränke, Livemusik, Stra-
ßenkünstler, Flohmarktstände sowie An-

gebote für Kinder sorgen für einen Tag voller italienischer Momente. Viva la Strada 
am Samstag, 19. September 2026, von 12:00 bis 22:00 Uhr. 
www.coburg.de/vivalastrada

Events
Kulinarische Entdeckungsreisen

GASTROSPAZIERGÄNGE 2026

Italienisches Lebensgefühl 

VIVA LA STRADA 2026 

CO 
BURGER 
GASTRO 
SPAZIER 
GANG

VIVA LA
STRADA

SAMSTAG 
19.09.26 

STRASSENFEST RUND UMS KARREE
HERRNGASSE & STEINGASSE

Infos unter www.stadtmacher.co

Tickets 

nur 59 Euro! 

Jetzt schnell 

sein!



Nachtis
ch

Immer schön cool bleiben

HEISSE TAGE AUF DEM MARKT
Heiße Sommertage mit Temperaturen jenseits der 30-Grad-Marke sind nicht 
nur für Marktbesucher eine Herausforderung – auch die Markthändler müssen 
dann einen kühlen Kopf bewahren. Moderne Kühltechnik sorgt heute dafür, dass 
empfindliche Lebensmittel selbst an heißen Tagen frisch und sicher bleiben.

Doch wenn die Sonne besonders erbarmungslos vom Himmel brennt, stößt 
auch die beste Technik manchmal an ihre Grenzen. Dann sind Erfahrung und 
Verantwortungsbewusstsein gefragt. Deshalb kommt es auch vor, dass Händler 
mit weniger leistungsstarken Kühlanlagen an besonders heißen Tagen lieber auf 
eine Marktteilnahme verzichten, anstatt Kompromisse bei der Frische ihrer 
Waren einzugehen.

Natürlich darf bei 
sommerlichen 
Temperaturen auch 
der Spaß nicht zu 
kurz kommen. Für 
die nötige Abkühlung 
sorgt zwischendurch 
schon einmal eine 
Sprühflasche oder 
Wasserpistole. Eine 
kleine Wasserschlacht 
zwischen den 
Marktständen 
bringt nicht nur den 
Händlerinnen und 
Händlern Erfrischung, 
sondern sorgt auch bei 
den Marktbesuchern 
regelmäßig für ein 
Schmunzeln.

So zeigt sich: Selbst an 
den heißesten Tagen 
bleiben auf unserem 
Markt nicht nur die 
Lebensmittel frisch, 
sondern auch die gute 
Laune.

Mit Spaß gegen die Hitze : Marktmeister 

Sirko Fischer kämpft mit !


