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FRISCHE FISCHE FISCHT NEMO

Seit 20 Jahren verkauft Samir Yahyaoui alias
.Nemo" seine Fischspezialitaten auf dem
Coburger Wochenmarkt. SEITE 4




Wohl kaum ein Lebensmittel hat so viel Tradition wie Brot. Seit Tausenden von
Jahren wissen die Menschen um die Nahrhaftigkeit und den guten Geschmack
frischer Backwaren. Auf den Coburger Markten finden sich jetzt wieder zwei
Anbieter rund ums frische Brot, einmal zum Selbstbacken, einmal frisch aus
dem Steinbackofen.

Weihnachten ist das Fest der Liebe, der Familie, der
Freude. Wir feiern die Geburt Christi, gemeinsam
mit der Familie unter dem Weihnachtsbaum, mit
Freunden, in einer der vielen Kirchen in der Region,
und naturlich auf dem wunderschénen Coburger
Weihnachtsmarkt und in den festlichen geschmick-
ten Gassen der Stadt. Ich lade Sie ein, mitzufeiern,

friedlich, frohlich. Vielleicht sehen wir uns, ich wirde Samstags: Freitags:

mich freuen. Wer es noch nicht ausprobiert hat, Eine krachende Kruste, viel
sollte es nachholen: Brot zuhause Geschmack, lange frisch, keine

Ich wiinsche uns allen ein frohes, gesegnetes selbst zu backen, ist ein ganz Hefe, Bio-Qualitat. Daflir stehen

und friedliches Weihnachtsfest 2023 besonders befriedigendes Erlebnis. Mit  die Brote, Brotchen und Baguettes

den Bio-Dinkel-Brot-Back-Mischungen  von Brotkultur-Pur aus Foritztal im

Ihr Coburger Christkind von Corina Liebold aus Neustadt Landkreis Sonneberg. Seit Mitte
Penélope Kiihne bei Coburg gelingt das eigene Brot September gehort der Betrieb zu
bestimmt. Seit Ende August kann sich den Markthandlern der Coburger
jeder Hobbybacker an ihrem Stand Markte. Beste Waren aus reinem
auf dem Coburger Wochenmarkt die Sauerteig, im Steinofen gebacken. Das
geeignete Backmischung aussuchen. Verkaufsfahrzeug steht immer freitags

auf dem Bauernmarkt.

01. bis 23. Dezember 2023 02. Dezember 2023
Vorfreude aufs Fest Coburg glitzert
27. bis 30. Dezember 2023 08. bis 13.Februar 2024
‘ Brotkultur Pur
Winterfest am Albertsplatz Sechs tolle Tage : ey \ e Alte Handelsstrasse 24
. ; 96524 Foritztal / Judenbach
www.brotkultur-pur.de
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Er ist eine Institution, viele seiner
Kunden kennt er beim Namen. Da
reicht er schon mal ein Fischbrdtchen
herlber, ohne die Bestellung gehort

zu haben - so vertraut ist er mit ihnen:
Seit nunmehr 20 Jahren betreibt Samir
Yahyaoui (besser bekannt als ,,Nemo")
sein Fischgeschaft. Jeden Mittwoch und
Samstag verkauft er seine Spezialita-
ten auf dem Coburger Wochenmarkt,
Frischfisch auf Eis, das klassische
Sortiment an Raucherfisch und
Fischmarinaden. Und vor
allem: Frisch und Uppig
belegte Fischbrétchen
in jeder erdenklichen
Variation direkt am
Stand - ein echter
Leckerbissen. Wer also
noch nicht zu seinen
Stammkunden gehort: Beim
nachsten Einkauf oder Bummel
auf jeden Fall mal ausprobieren.

Sollten Sie einmal etwas bendtigen, was

nicht zu seinem standigen Angebot gehort,

kann dies bei Samir Yahyaoui vorbestellt
werden.

500 g Champignons

Fisch ist nicht nur lecker und gesund, er ist
weit mehr: Die Anfangsbuchstaben des grie-
chischen Wortes fur Fisch -, Ichthys” - stehen
auch fur ,Jesus Christus, der Gesalbte, Gottes
Sohn, Erldser”, der Fisch gilt damit als kurzes-
tes Glaubensbekenntnis. Besondere Bedeu-
tung hat er an Weihnachten. Weil historisch

Kalte Schlemmervielfalt:
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Weihnachten ist das Fest der Freude. Das will
gefeiert werden. Weil es im Winter zumeist auch
recht kalt ist, gerne mit reichlich leckeren Speisen,
deftig oder zuckrig. Guten Appetit.

Damit im kommenden Jahr
das Geld nicht ausgeht.

—— Der Heiligabend-
Klassiker

Endlich Schluss mit
dem Adventsfasten

Wenn es spat
geworden ist
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Platzchen machen gltcklich
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Viele Zutaten oder auch fertige Gerichte bekommen Sie auf lhren Coburger
Markten in der Innenstadt. Immer am Mittwoch und Samstag auf dem Coburger
Wochenmarkt, in der Vorweihnachtszeit in der Spitalgasse, Dienstag und
Freitag auf dem Gemiisemarkt (bis 23.12. am Albertsplatz), und am Samstag auf
dem Bauernmarkt im Steinweg und BurglaRB, jeweils von 8 bis 13 Uhr.

DIGITALER
\ ADVENTSKALENDER

Die ,,Gesichter deiner Innenstadt”
zeigen sich nochmals in der Vor-
weihnachtszeit, und zwar vom

01.-24. Dezember in einem digitalen
Adventskalender, der auf dem City
Guide in Facebook und auf der Seite
www.coburg.de/adventskalender2023
veroffentlicht wird.

Jeden Tag 6ffnet dort ein Innenstadt-
akteur seine TUr und zeigt in einer

Videobotschaft sein Geschaft oder
sein Restaurant, sein Sortiment und
Angebot und prasentiert eine konkrete
Geschenkidee zu Weihnachten.

Doch was ware diese Aktion ohne
eine grandiose Verlosung am Ende?
Jeder der mitmachenden Akteure
spendiert einen Gewinn fur diesen
Adventskalender. Teilnehmen kann
jeder mit einem Einkauf ab einem
Einkaufswert von 10 Euro in den
teilnehmenden Geschaften.

Die Teilnahmekarten kdnnen in den
Geschaften bis zum 23. Dezember
2023 abgegeben oder per Post an die
Stadtmacher geschickt werden.

Die glucklichen Gewinner werden im
Januar 2024 gezogen.



Auf dem Coburger Wochenmarkt eréffnet sich zu Vorweihnachtszeit eine zauber-
hafte Welt voller festlicher Dekorationen und traditionellem Handwerk: Vom
duftenden Tannengrin und liebevollen Gestecke mit leuchtend roten Kerzen
Uber Mistelzweige und Efeu bis hin zu Adventskranzen und weihnachtlichem
Holzschmuck findet sich alles fur eine festliche Advents- und Weihnachtszeit, eine
duftende und glitzernde Landschaft, gezaubert von Handlerinnen und Handlern
aus der Region.
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Gefordert durch:
Auf der Suche nach regionalen
Bundesministerium 1. Produkten aus Stadt und
% fiir Wohnen, Stadtentwicklung Zukunftsfahige mN Landkreis Coburg?
und Bauwesen Innenstadte und Zentren

Dann klicken Sie rein!
www.genussregion-coburg.de

aufgrund eines Beschlusses
des Deutschen Bundestages



