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der Fruhling ist die Jahreszeit, in der die meisten
Pflanzen durch ihre Bliten zu neuem Leben erwa-
chen. Auch die Coburger Markte werden zu dieser
Zeit wieder farbenfroher und lebhafter und bieten
ein wahrliches Blitenmeer. Holen Sie sich gerne
Tipps und Rat von den anwesenden Gartenprofis.

Die neue KNOLLE, unsere Coburger Marktzeitung,
liefert dazu den passenden fruhlingshaften Lesespall.
Viel Freude an unseren Geschichten.

Wieder mehr Vielfalt auf dem Coburger
Wochenmarkt: Nachdem Brotkultur-pur (siehe
KNOLLE vom Dezember 2023) jetzt immer
dienstags auf dem Obst- und Gemusemarkt
seine Waren anbietet, lockt seit Anfang des
Jahres auch die ,Anton & Motschmann Genuss-
manufaktur” auf den Wochenmarkt, jeden
Mittwoch und Samstag. Die Traditionsbackerei
Motschmann aus Neustadt war fur viele Men-
schen in der Region ein Begriff. Anfang dieses
Jahres entstand aus ihr gemeinsam mit Emely
Scheler und Jonny Herchert von

Ihr Marktmanager
Sirko Fischer

21. & 22.03.2024 19. - 28.04.2024 30.08. & 01.09.2024 der Backerei Anton aus dem
thiringischen Steinheid
Buntes Markttreiben Rummel auf dem Ein Fest fiirs die neue gemeinsame
in Coburgs Mitte Anger Nationalgericht Genussmanufaktur. Die
thiringer Backerei steht
28. & 30.03.2024 31.05.& 01.06.2024 12. & 13.09.2024 fUr traditionelles Hand-
werk nach Originalrezep- Marktmeister Sirko Fischer am Stand
Der Herbst kann ten gefertigt. Neue Ideen von Emely Scheler
Die Freuden der kommen treffen auf bewahrte
Der Osterhase verteilt Jahreszeit Rezepte - eine im wahrsten
Ostereier 07. & 08.11.2024 Sinne des Wortes kdnigliche Anton & Motschmann
18. & 19.07.2024 Verbindung: Emely Scheler ist Genussmanufaktur GmbH
T . . . . Backerei und Konditorei
N 27.04.2024 Markttreiben in namlich nlchF nur Koqdltormelstgrln, son- KieferlestraRe 9
- HeiRe Tage in Coburgs Mitte dern war seit 2017 bis Anfang dieses Jahres 98724 Neuhaus OT Steinheid
Frihlingsevent in Coburgs Mitte auch Thuringens Stollenkénigin. E-Mail: inffo@am-genussmanufaktur.de

der Innenstadt
26.07. - 04.08.2024

Volksfest fur Alle
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o M CH ER MARKTE 6 Eier mit 1 Teel6ffel Salz verriihren,
COBURG cirvusscenenr wirte. woneas Die Knollenmacher L 4 Semmeln (vom Vortag) in groRe Wurfel
schneiden und in Masse einweichen,
eine Stunde ziehen lassen. Masse in einer
% Serviette zum KlolR zusammenbinden,
in kochendem Wasser 1 Stunde ziehen lassen.

Herausgeber: Stadt Coburg/Stadtmacher
Redaktion: Anette Vogel, Sirko Fischer, Wolfram Hegen

Grafische Gestaltung: MARKATUS Werbeagentur

Alle Angaben wurden mit groBter Sorgfalt erhoben. Dennoch
kénnen immer wieder Irrtiimer und Druckfehler passieren.
Wir entschuldigen uns im Vorfeld.




Nicht weit von Coburg entfernt, in der Frankischen
Schweiz, entstand einst die Tradition, in der Osterzeit
die Brunnen in den Dorfern festlich zu schmucken.

In der Zwischenzeit hat sich diese Tradition weit
dartber hinaus verbreitet. So werden auch in diesem
Jahr verschiedene schulische Einrichtungen und Ver-
eine die Brunnen in der Coburger Innenstadt fest-
lich erstrahlen lassen. Ob modern oder doch lieber
ganz traditionell - der Fantasie der teiinehmenden
Gruppen sind keine Grenzen gesetzt.

Alle Coburgerinnen und Coburger haben dann die
Moglichkeit, ihren Lieblingsbrunnen zu wahlen und
mit ihrer Stimmabgabe in den Lostopf des Gewinn-
spiels zu wandern. Hier warten attraktive Preise, wie
etwa ein Einkaufsgutschein von Zentrum Coburg,
Eintrittskarten zu einem Heimspiel des HSC oder zu
einer Vorstellung im Landestheater. Auch die Kinst-
lerinnen und Kunstler kénnen sich auf tolle Uberra-
schungen freuen wie beispielsweise ein Training mit
Profis des HSC fur die ganze Schulklasse. Wer 2024

den schonsten Brunnen geschmuckt hat, entscheidet
traditionsgemal? eine Jury.

Also am besten bei einem kleinen Spaziergang
durch die Innenstadt alle Coburger Oster-
brunnen besuchen, staunen, Gewinnspiel-
karte ausfillen und mitspielen.

Viele Ideen,
viele Brunnen:
Beispiele aus dem
T letzten Jahr
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Alles aus eigenem Anbau - das ist das und Lagergemuse, Gemusepflanzen, Auch wenn der Winter kein richtiger Winter war,
Credo der Gartnerei Och aus SeRlach- Beet-, Schnitt- und Balkonblumen auf kalt genug zum Frieren war es allemal. Zeit also,
Oberelldorf, die an jedem Mittwoch und  einer Flache von Uber zweieinhalb dass es wieder ,nauswarts” geht, wie man hierzu-
Samstag auf dem Coburger Wochen- Hektar. Rund 50 Kulturen bietet der lande sagt. Vorfreude ist bekanntlich die schonste
markt vertreten ist: Beet- und Balkon- Betrieb in seinem Gemuseprogramm Freude. Die STADTMACHER tragen ihren Teil dazu bei
blumen und vor allem frisches, gesun- an. Kunden schatzen auch die tber 20 mit ,Coburg bliht auf” am letzten Samstag im April,
des Gemuse wie zu Omas Zeiten. Und verschiedenen Sorten Topfkrauter, die dem 27.4.2024. Dann begrif3t Coburg gemeinsam
das ist fast sprichwortlich: Die Gartnerei  auf Feldern in der Gartnerei gedeihen. mit allen Birgerinnen, Burgern und Touristen den
Och wurde im Jahr 1948 gegrundet. Neben dem Gemuseanbau gehdren Frihling in der Stadt: Sitzmobel und Stra3engirlanden
Sohn Alram Gbernahm den Betrieb auch Beet- und Balkonblumen zum werden aus ihrem Winterlager zurtck in die Stadt
1983 und baute ihn weiter aus. Geschaft: Ab Anfang Méarz gibt es dann geholt, von den Stadtmachern neu angeschaffte und
neben den ersten Gemusepflanzen vom Grunflachenamt bepflanzte Blumenktbel werden
Heute betreibt die gesamte Familie FrahjahrsblUher, wie Stiefmutterchen, aufgestellt und die Coburger Innenstadt verwandelt
rund um die beiden Bruder Sebas- Narzissen oder Ganseblimchen. sich - dank vieler Akteure - in eine bliihende Bihne
tian und Alexander Och in dritter mit Live-Musik, Shows, Outdoor Spielen, Mitmach-
Generation den Anbau von Saison- Gartnerei Och Stationen und Genuss. Zahlreiche Vereine und Institu-

Sebastian Och
Gartenstralle 4

96145 SeBlach-Oberelldorf
gaertnereioch@web.de
Telefon: 09567427

tionen prasentieren sich und Uberall in
den Gassen und Stral3en erwarten die
Besucher frihlingshafte Attraktionen.
Die Coburger Innenstadtakteure

und die Beschicker vom Wochen-

und Bauernmarkt laden zum
Publikumsmagnet: Bummeln, Shoppen und GenielRen

Zahlreiche Attraktionen locken mit speziellen Angeboten ein.
am 27. April in die Innenstadt.

27.04.

10-15UHR

Ab sofort gibt es mit Laur's
Kasespezialitaten auch am
Dienstag auf dem Gemuse-
markt feinsten Késegenuss.

Am Mittwoch und am Samstag
bieten altbewahrt unsere
beiden Kasestande mit dem
»Kuhkase” und der ,Stadt-
sennerei” Kostliches vom Kase.

COBURG BLUHT AUF

Spiel & Spass,
Genuss & Shopping!




.Mit Liebe zu kochen ist Nahrung fir die Seele:
Diese Leidenschaft treibt Manja Meyong an, wenn sie
in Ihrem Imbisswagen schnippelt, brutzelt und kocht.
Alles ist selbst zubereitet, sogar der Ketchup fiir die
eigenhandig zerteilten Pommes, die Pro-
dukte kommen meist aus der Region, oft

O sogar von Kollegen auf dem Markt. So
'!,;-\v wachst von Mal zu Mal die Zahl ihrer
o 2;_5 ‘9 Fans, die sich ihre frischen Gerichte .
& % Hin & Veg Soul-Food

von Tex-Mex Uber Falafel-Wraps Manja Meyong . 7
bis hin zu Burgern oder Pazerotto Rémhilder Weg 1 \:

schmecken lassen, alle vegan. 97633 Irmelshausen

Manja hat ihren eigenen Weg -
gefunden. Sie bietet leckere,
wurzige Imbissgerichte, die

durch Geschmack Uberzeu-

gen und damit auch fur
Menschen interessant
sind, die sonst beim
Thema vegane Ernah-
rung eher skeptisch sind.
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